
Menu Sensation 
75.00 € 

(Hors boissons-Excluding beverages) 
 

Amuse bouche 
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Foie gras mi-cuit, crumble de pommes au vin rouge 
Half cooked foie gras, apple crumble in red wine  
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Pavé de Bar en bouillon de saté, croustillant de pomme de terre 
Bass steak in sate broth, served with crispy potatoes 
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Intermède Glacé 
Iced intermezzo 

 

����- 
 

Noix de St jacques mousseline de panais 

et lard croustillant 

Kernel of scallops, parsnip puree and crispy bacon 
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Côte de veau au sésame et nouilles sautées 

Veal chop with sesame and pan-sauteed noodles 
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La sélection de notre Maître fromager 
Our « Maître fromager » cheese selection 
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Prélude sucré 
Sweetened 

 

����- 
 

Soufflé glacé au champagne rosé 
Iced soufflé with pink champagne 

 
 

Ce menu est servi jusqu’à 13h30 et 20h30 Served until 13.30 a.m and 08.30 p.m. 

                                  

 
 


